Liebe Gaste

Herzlichen Dank fiir Ihr Interesse an unseren Meniivorschlagen,

Selbstverstandlich konnen diese in Abspmcke nach Ihren Wanschen und
Vorstellungen abgeandert oder erqanzt werden, Fur eine Beratung bitten
wir Sie mit uns einen Termin zu vereinbaren,

Die Menivorschlage sind fur Cvrutgeh ab ¥ Personen gedacht, die ein
einheiltliches Menii geniessen mochten, Aus Qualitatsgrinden ist es nicht
moqlich fir mehr als ¥ Personen & la Carte zu bestellen, Individuelle
Witnsche wie etwa von Vegetariern, Allergiker usw. erfiillen wir gerne
auf Voranmeldung. Wir bitten Sie, uns Ihren Mentwunsch bis spatestens 1
Woche vor dem Anlass bekannt zu geben.,

Fur Kinder unter 10 Jahren werden §0% des Menu Preises verrechnet,
alternativ konnen die Kinder auch von der Kinderkarte wahlen,

Fur die Weinauswahl stellen wir Ihnen unsere schone Weinkarte zur
Verfiigung. Grerne dirfen Sie Ihren Lieblingswein auch selber mitbringen.
Wir erheben pro Flasche Wein ein Zapfengeld von CHF 25.00, Fir Ihren
mitgebrachten Kuchen/Dessert verrechinen wir pro Teller Fr. 2,00 fir die
Dienstleistung und Reinigung.

Die Standartdekoration in unseren Raumen ist im Menipreis inbegriffen.
Wenhn Sie eine andere Dekoration wunschen, dann lassen Sie es uns
wissen, gerne helfen wir Ihnen bel der Wahl eines Floristen. Fir weisse
Stoff-Tischwische verrechinen wir CHF 3.80 pro Gredeck.

Wir alkzeptieren folgende Zahlungsarten:

Bar, Rechiung mit Einzahlungsschein, EC-Direkt
(Maestro), Postecard, Visa und Master Card

Preise sind pro Person und inkl. der gesetzlichen
MwSt. Preisanderungen vorbehalten.,

Fir Ruckfragen und Auskimfte stehen wir gerne zur
Verfiiqung,
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Wir freuen uns auf Ihren Besuch! | ; i
Claudia Babler & Mattia Cereghetti e za

Telefon: 085 644 22 33 E-Mail: info@restaurant-unique.ch



Mewnu 1

Bouillon mit Fladli

L2 2 S

Rosti mit Kase, Schinken und Spiegelel

CHF 22.60



Menu 2

Rlakbksalalk mik Speaw und EL

L2 2 S

,,Atpiermaggramem“
mik Apfelmus

CHF 2% .60



Mewnu 3

Schweins Saltimbocea

Tomaten-Teigwaren

L2 2 S

Mascarponemousse mit frischen Beeren

CHF 3980



Menu 4

Rindsrahmqgeschinetzeltes mit

Reis und Tagesgemtiise

L2 2 S

Hausgemachter Ananaskuchen

CH+ 3650



Menu &

Gremischter Salak

¥k ¥

Risokko mik BL&&&SPLMQE und
Riesencrevetten

L2 2 S

Fruchbtsalalbk mik

1 Kugel Bauerihof-Sorbet

CHF 3900



Menu &

Blattsalat mit Pilzragout

¥k ¥

Schweinsbraken mit Senfrahmsauce,
Bratikartoffeln und glasierten Karotten

L2 2 S

Hausgemachte Cremeschnitte

CHF 48,60



Mewnw 7

Minesktrone

¥k ¥

Rind-Merlobk-Brasako

mik Polenba-Schinikbten und Bohinen

L2 2 S

Marroni Créwe brilée

CHF 49,00



Menu ¥

Tomaklen Basilileum Su,ppe

¥k ¥

Schweinsmedaillon im ‘Spe_«t‘:wmam&et

und Merlotjus, dazu Kartoffel-Ghnocchi
und Tagesgemiise

L2 2 S

Hausgemachter Apﬂfetl&uckem

CHF §3.00



Menu 9

Karotten-Ingwer Suppe

L2 2 S

Rindsfilet mit Portweinsauce,
Tagesgemiise und Risotto

L2 2 S

Panna Cobbta mik Waldbeeren

CHF &9,00



Mewnu 10

Skerrv Bouillon mit Gemuseravioli

¥k ¥

Bio Rindstartar mik Toast und Butter

L2 2 S

Dorschfilet mit Eierschwanmmchen Sauce,
Wildreis und Tagesgemiise

b & & 4
Pesserbvariakion

CHF 78,00



Mewnu 11

Trockenfleisch Carpaccio

mit Rucola, Parmesan und Olivensl
L 3 & &

Sherrv Bouillon mit Gemuse-Brunoise

L2 2 S

Kalbsteale mit Morchel Sauce,
Kartoffelgratin und Ratatouille

¥k %

Scholkeoladenmousse « Uv\equ,a »

CHF ¥2.00



«Crlarner» Menu 12

Gremischlber Salak

L2 2 S

Grlarner Nebzbraten, Butternudelin und
Gemiisebouquet

L3 2 S

Rotwein-Zwetschgen mit Vanilleglace

CHF 37.80



«Crlarner» Menu 13

Blattsalat mit Zigerbrutli

L2 2 S

Glarner Chalberwurscht, Kartoffelstock
und Dorrzwebschgen

L3 2 S

Grlarner Pastebli

CH+ 3950



